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VARDAGSRUM & KOK
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DAGENS LUNCH — 135

MANDAG 21 NOVEMBER
Helstekt biff / Lok / Broccoli / Rodvinssky / Dragonmajonnds / Potatis
VEG: Portabello / Lok / Broccoli / Dragonmajonnds

TISDAG 22 NOVEMBER
Bakad torsk / Kapris / Gurka / Lok / Champinjon /
Brynt smor / Pepparrot / potatis
VEG: Svampgryta / Kokt potatis / Havrefraiche

ONSDAG 23 NOVEMBER
Bakad flaskkarré / Banor / Tomat / Skysés / Potatismos med vitlok
VEG: Linsfalafel / Bonor / Persilja / Kikartsemulsion

TORSDAG 24 NOVEMBER
Skinnstekt lax / Morot / Arta / Dill / Fankal / Citronsés / Kokt potatis
VEG: Moussaka / Tomat- & l6ksallad

FREDAG 25 NOVEMBER
Skinnstekt kyckling / Savojké&l / Belugalinser / Purjolokspuré /
Tryffelsds / Rostad potatis
VEG: Ké&lpaket / Belugalinser / Svamp / Purjolokscremé / Tryffelcremé

VECKANS SALLAD — 135
Grillad Kyckling / Glasnudlar / Broccoli / Rodlok / Bakad tomat /
Sojabonor / Sojomajonnds / Sesam

RAKSMORGAS — 248
Morkt téngbrod frén vart bageri med téng fran Marstrand / Agg /
Majonnas / Semitorkade tomater / Pepparrot /
Nudlar pd gurka och rattika / Citron

OTTOS DUBBLA OSTBURGARE — 225
Isad silverlok / Saltgurka / French mustard /
Vér egna pepparketchup / Pommes frites

Inklusive sallad, brod, vatten, kaffe och biscotti
Med reservation for dnaring
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